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As boas práticas na 

Existem mais de 250 tipos de Doenças

manipulação de alimentos é uma ferramenta
fundamental para garantir a qualidade e
segurança do alimento oferecido ao público.
 

Transmitidas por Alimentos (DTA’s). A
Organização Mundial de Saúde (OMS) estima
que 600 milhões de pessoas – quase 1 em cada
10 pessoas no mundo – adoecem e  420.000
morrem todos os anos devido às DTAs . 

Siga criteriosamente os protocolos de higienização das mãos e dos
alimentos, pois a limpeza incorreta é uma das maiores causas de contaminação
dentro da manipulação de alimentos.
 
· Nunca trabalhe doente! A saúde do profissional que manipula os alimentos é
fator importante para evitar a disseminação de doenças.
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